
味覚に対する傾向分析
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・作りたての場合、 デープフライは、 気にならない傾向派が全体の約6割程度、 油ちょう済は気になる派が全体の約5

割強である。 ヂープフライと油ちょう済の油っぽさに対する反応は対称的な結果となっている。

－冷えたときの場合、 デープフライはやや気になる派とあまりきにならない派と2分化。 全体的には気になるト ー ン。

油ちょう済はあまり気にならない派が増加。

－デープフライの場合は、 冷めるにしたがい気にならないから気になる傾向になり、

から気にならない傾向となる。

油ちょう済の場合は、 気になる
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－作りたての場合、 ヂープフライは
“

サクッとしている
”

と感じている人が全体の約6割強を
“

ややサクッとしている
”

と感じる人を合わせると8割以上を占めているのに対し、 油ちょう済は
“

ややサクッとしている
”

と
“

ややベタッ

としている
”

と 2分化、 デープフライに対して、 中間派が多くなっている。

－冷えたときの場合デープフライは
“

サクッとしている
”

と感じている人が、 半数程度にダウンし、 全体的には
“

ベタ

ッとしている
”

という傾向に流れている。 油ちょう済もデープフライほど極端ではないが、 同様に
“

ベタッとしてい

る
”

という傾向に流れている。

－デープフライのは、 作りたてと冷めてからで
“

サクッと感
”

が急激に変化する。 油ちょう請は、 “サクッと感
”

は、

デープフライと同様に半減するものの、 作りたてと冷めてからの変化は、 デープフライ程極端ではない。
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．やわらかさ
怜湖、

－ヂープフライ、 油ちょう済ともほぼ同じ傾向が見られるが、 油ちょう済の方が若干
“

やわらかい
”

と感じる傾向にあ

ほぽ同じ状態である。 冷えたときは
“

あまりやわらかくない”

と

る。

・やわらかさに関しては、 作りたてと冷えたときと、

いう回答が、 小数見られるようになる。
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・作りたての場合、 デープフライは
“

やや感じる
”

派と
“

あまり感じない
n

派に2分化。 油ちょう済は、 回答にパラつ

きが見られるが、 比較的感じない傾向にある。

・冷えたときの場合、 デ｝プフライ、 油ちょう済とも回答にパラつきはあるが、 感じないという同様な傾向がみられる．

・デープフライの作りたてを除くと、 風味に関してはどのパタ ー ンも感じない傾向にある。

－デープフライと油ちょう済では作りたて、 冷えたとき、 いずれの場合もデープフライの方が圧倒的に支持率が高い。

・油ちょう済は、 全体的に支持率が低いー（やや気に入っている人は全俸の2割以下）が、 特に冷えた場合はグンと下が

るロ
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・デー プフライは、 作りたて、 冷めてからのいずれの場合も
“

やや感じる
”

と感じる傾向にある。
“

感じる
”

じる
”

人を合わせると、 作りたての場合、 全体の7割を占め、 冷めてからの場合、 全体の6割を越える。

・デー プフライの方が油ちょう済より風味を感じる傾向にある。 油ちょう済は
“

感じる
” “

やや感じる
”

人を合わせる

と、 作りたての場合、 全体の5割弱、 冷めてからの場合は4割弱となる。 特に油ちょう潰の冷めてからの風味が落ち

る傾向がみられる。

“

やや感

・デー プフライの作りたては、 人気が高く、
“

気に入った
”

“やや気に入った
”

人を合わせると、 全体の8割を占める．

冷めると全体の5割に落ち、
“

どちらともいえない
”

という回答が増加する。

－油ちょう済の場合は、
“

作りたて
”

と
“

冷めてから
”

では、 評価があまり変わらない。

気に入らない
”

の2つの回答に二分化するが、 好き嫌いの噌好が明確に表れない。

“

やや気に入った
” “

あまり
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・全体的に見ると、 デープフライも油ちょう済もあまり気にならないという傾向にある。 ただし、

めた方が1割程度、 油っぽさを認知する傾向にある。

－油ちょう済の場合は
“
作りたて

” “
冷めてから

”
でも、 油っぽさに対する感覚は、 ほぽ同じ傾向がみられる。 デー プ

フライの場合は
“

冷めてから
”

の方が油っぽさが気になる傾向がみえてくる。

どちらのタイプも冷

どちらt飢え旬、抗り知品旬、気になら品、
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・作りたての場合、 デープフライは
“

サクッとしている
”

と感じる人が全体の約6割。
“

ややサクッとしている
”

と感

じる人を合わせると、 9割以上を占めているのに対し、 油ちょう済は
“

どちらともいえない
” “

ややベタッとしてい

る
”

と感じる人が全体の6割強を占める。 油ちょう済で
“

サクッと感
”

を感じる人は全体の3割にも満たない。

－冷えてからのデープフライは
“

サクッと感
”

を感じる人が減少し、 ベタ付きを感じる傾向がみえてくる。

・デープフライは、 作りたてと冷めてからで
“

サクッと感
”

が急激に変化する。 油ちょう済の場合は、 作りたてとほぼ

同様である。
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－作りたての場合、 デープフライは
“

ちょうどよい
”

と感じる人が全体の5割を越える。 油ちょう請は、

い
”

と感じる人は全悼の4割に満たない。

・やわらかさに関しては、 作りたてと冷えたときと、 類似した傾向が見られるが、 冷えたときの方が全体的にかための

方向にシフトしている。

“
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・ 油っぽさ
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・全体的に見ると
“

あまり気にならない
”

と感じる傾向にあるが、 デー プフライと油ちょう済とは、 対称的な傾向が見

られる。 ヂー プフライは
“冷めてから” になると、 油っぽさが気になる回答が増えてくる傾向にあるが、 油ちょう済

は
“
作りたて

”
の方が油っぽさが気になり、

“
冷めてから

”
の方が気にならなくなってくる傾向がみられる。

・作りたての場合、 デー プフライは
“

サクッとしている
”

と感じている人が全体の約5割強。 “
ややサクッとしている

”
と感じている人を合わせると、 8割を越える。 油ちょう済は

“
サクッとしている

” “
ややサクッとしている

”
を合

わせて、 4割弱となり、 ベ タ付きを感じる人が増す。

・デー プフライの場合、 冷めると
“

サクッと感
”

がダウンする傾向が顕著に見られるが、 油ちょう済の場合、 作りたて

と冷えてからとの違いはあまりみられない。

－全体的に
“

やわらかげ
’

と感じる傾向にある。 特に油ちょう済の作りたてに対して、

多い。

“
やわらかい

”
と感じる回答が

－デー プフライ 、 油ちょう済、 いづれの場合も冷えてからの方がちょうどよくなる傾向がみられる。
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・業材の辰初来
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・デー プフライ、 油ちょう済、 いずれの場合も、 冷えてからの方が風味が感じられるようになる傾向がある。

・デー プフライと油ちょう済を比べると、 デー プフライの方が風味が感じられ、 油ちょう済は、 風味自体があまり感じ

られない傾向がある。 作りたてでも6割程度、 冷めてからでも5割強程度の人が、 感じられない方向に回答している。

・デー プフライと油ちょう済を比べると、 ヂー プフライの方が人気が高いが、
“

気に入った
n

と回答している人は、 作

りたてで5名、 冷えてからで1名で、 全体的に人気は高くない。

－油ちょう済は、 作りたて、 冷えてから、 いずれの場合も人気が低く、
“

あまり気に入らない
” “

気に入らない
”

で、

7割程度を占めている。

ノ

株式会社ウィズプランニング

https://ebisuplan.com


ti：：：議：聖誕：謀議）iiき1要旨；選挙：；Iミ義務議：i#I

・総合評価

・全俸的にはデ ー プフライ の支持率が圧倒的に高い。

デ ー プフライ の評価 の高さは、①自身魚フライ、②とんかっ、

③いかフライの順。

油ちょう済フライの評価 の高さは、①いかフライ、②とんかっ、

③自身魚フライの順。

－地域別にみると、大阪の方が東京よりもヂ ー プフライ を好む。

－属性別にみると、幼稚園グルー プは、油ちょうフライ派が健闘。

中学生グルー プは、どちらともいえない派が増え、高校生グソレ

ー プでデ ー プフライ派が圧倒的になる。

圏商品別分析

商 ロ
ロ
ロ タ イ プ 別

－デ ー プフライ派が全体の 約7割程度を 占める．
－デー プフライ を選択

っ
すぽる’

い
理

”
由： “サクッとしている” “

風味がよい ” “ 油ちょ諦フラ
イは油くさい、油 “油ちょう済フ

“
ラ
油
イ

っ
はぽ 練

さ
製

が
品う のようである” “おいしい

自身魚 “歯ごたえ がある” “手作りに近い” 少ない ” “ 油ちょう済フライ
フライ は生ぐさい n

－油ち
ヂ
ょう済

プ
フライを選択する理由： “デ ー プフライと味が変わらない” “手軽さ”

“ 一 フライは少しねっ と りしている”

－どちらともいえない理由： “ 魚自体が好きではない、おいしくない” “手軽さは油ち
ょう済フライ、味はデ ー プフライ” など

・デ ー プフライ派：油ちょう済フライ派＝4. 5: 3 
・チー

い ”77ライ4を

る

ま選
”
さ

択
が

“

す

油
少る理由： “衣がカラッとしている” “おいしい” “手作りに近

いかフライ
“f由つ ない” “いかの味がす

が
る” “‘油

“
ちょう済

う
フライは衣と身がベタ

ッとしてい ちょう済フライは衣 固い ” 油ちょ済フライはくさい”

－油ちょう潰ぶ
”
フライを選ぽ択

く
する理由

“
： “デ

プ
ー プフライとあまり味が変わらない ので手軽

さで選 “油つ ない ” デ ー フライは衣が にお う” “さめてもおいしい n

など
－どちらともいえない理由： “ど っ ちともいえない ” “差がない”

－デ
づ．

ー プフライ派が全体の 6割弱 を 占める
ープフライ を選択する理由： “手軽さ” “油ちょう済フライよりおいしい ” “油ち
ょう済7ライはベタッとしている”

冷

“）
素
め

由ちょう祷
味

フライは練 製品． ゼ ラチン のよう
とんかつ である” “衣がサクッとしている” 材 がある”

・油ち
プ

ょう 諦フライを選択する理由： “ て
の
か

風
らもおいしい” “油 っ

ぽ
くない” “デ

ー フライより肉 の味がする” など
－どちらともいえない理由： “どちらともいまひとつ”

地 自身魚フライ いかフライ とんかつ

域 A D. B A D.. B A ム B

幼 東京 5 一 3 3 1 4 3 3 2 

稚
園 大阪 6 一 一 3 1 2 4 2 一

学
中 東京 3 3 一 1 3 2 3 2 1 

生 大阪 3 3 1 3 2 2 5 1 1 

高 東京 7 一 一 6 ．」 1 
·
3 2 2 

生 大阪 5 2 一 3 2 2 6 1 一

）�）） ま9 )i：生f』ヰ 計 8 4 9 13 ：；：， ’．．．．－． :' 
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e ・－・・・．・・ ．．． ， 

ム＝どちらともいえないB＝油ちょう済フライ※A＝デ ー プフライ

．

．

．

‘ 

， 

，

，

．
，

．

 

・

ι

・

タ ー ゲット別分析司

zua陸属»u域地r:J 
ロロ商

・中学生グルー プは、ヂ ー プフライ派対ど
ちらともいえない派が1 : 1. 
大阪高校生グル｝ プは、似た傾向である．

－幼稚園グルー プに東京と大阪で差がみ ら
れる．
東京は “手軽さ” など を理由に油ちょう
済フライ を評価する．
大阪は “油くささ” など を理由に油ちょ

う済フライを 敬遠する。

自身魚
フライ

－年代が高くなるにつれ、油ちょう済フラ
イ派からデ ー プフライ派に移行する傾向
．中学生グルー プには 、どちらともいえな

い派が増える。

立つ
に、

いかフライ

・特に傾向は見られない。・東京 の方が 油ちょうフライ を 支持する傾
向 が若干見られる。

とんかつ

株式会社ウィズプランニング
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タイプ別分析

商

園

デ
ー

プ
フ
ラ
イ

“冷めてもおいし”

イ頃

・いかフライの人気が断然高い。
選択する理由： “においがない” “歯ごたえ”

など
・自身魚フライを選択する理由： “魚くさきがない” “風味がある” など
・とんかつを選択する理由： “子供の意見” “衣がカリッとしている” など

向

“素材の風味”

zu 
ロ
ロ口

／ 

・いかフライの人気が高い。
選択する理由： “利便性” “さめてもおいしい” など

－自身魚フライを選択する理由： “さめてからの方がおいしい”

“さっぱりしている”

“さめても味が変わらない”－とんかつを選択する理由：

油
ち
ょ
う

済
フ
ラ
イ

グ 地 ヂープフライ 油ちょう詳フライ
lレ

域 自身魚 いか とんかつ 自身魚 いか とんかつ
プ フライ フライ フライ フライ

幼 東京 1 ・ 4 一 2 1 
稚 ‘ 

園 大阪 2 2 1 一 1 一

申 東京 一 2 2 1 1 一

学

生 大阪 2 2 1 1 1 一

局 東京 1 4 1 1 一

校

生 大阪 1 4 1 一 1 
司－・ ・・司.＇・－：・，，．．・－：・・ ・曹・.司砂＇.－町. ・ ’ 

7 ＼三王：8・〈 ’：
I 5 3 7 1 

fヰ
.. 計

30 11 

園総合分析

・デープフライ派：油ちょう 済フライ派＝3:1
デープフライを選択する理由として、 素材、味覚に関することが主にあげ
られているのに対し、 油ちょうフライを選択する理由として、利便性 、 冷
めても味が変わらないということが、 主にあげられている。

“いか ” という素材そのもの－両タイプともいかフライの “人気” が高い。
が、 冷凍フライに適しているといえる。

・ タ ー ゲット別（グループ別、 地域別）の差は、 あまり見られない。
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自身魚フライ いかフライ とんかつ 総合的評価
-

夫 －素材、味覚、総合的にデ －素材、味覚、総合的にデ －素材、味覚、総合的にデ － 地域による差は見られ
(N= 7) ープフライ派 ープフライ派 一プフライ派 ない

・大阪の1名のみが、素材 ·3商品ともデー プフラ
から油ちょう済フライ イを評価
派

幼稚園児 －素材、味覚、総合的にデ －素材、味覚、総合的にデ －地域差が見られる －とんかつを申心に地域
(N=13) ープフライ派が多いが、 ープフライ派が多いが、 東京：味覚、総合的にデ 差が見られる

東京を中心に中間派が 東京を中心に中間派が ープフライ派と油 －全体的に東京のとんか
目立つ 目立つ ちょう済フライ派 つを除いて、デープフラ

－東京、大阪、各1名が味 －東京の1名のみが．素材 に分かれる イの評価が高い
覚から油ちょう済フラ から油ちょう祷フライ 中間派が目立つ －東京の中間派が目立つ
イ派 派 大阪：総合的にデープフ

ライ派

中学生 －地域差が見られる －地域差が見られる －地域差が見られる ·3商品とも地域差が見
(N=18) 東京：中間派が多く、そ 東京：素材、味覚、総合的 東京：中間派が多く、そ られる

の他はデー プフラ 的にデー プフライ の他はデー プフラ 東京：デー プフライ派と
イ派 イ派が多い イ派 中間派

大阪：味覚、総合的にデ 大阪：素材、味覚、 総合的 大阪：総合的にデープフ 大阪：デープフライ派と
ープフライ派と油 的にデー プフライ ライ派だが、中間 ？由ちょう済フライ
ちょう済フライ派 イ派と油ちょうフ 派 も目立つ 派に分かれる
に分かれる ライ派に分かれる

が、デ｝プフライ
派の方が多い

東京、大阪ともに若干の
中間派

高校生 ・素材、味覚、総合的にデ ・素材、味覚、総合的にデ －地域差が見られる －とんかつを中心に地域
(N=l8) 一プフライ派が多い ープフライ派が多い 東京：味覚、総合的にデ 差がみられる

－東京、大阪とも素材を中 －東京、大阪とも味覚を中 ープフライ派の方 ・全般的にヂープフライ ノ

心に、中間派が目立つ 心に、中間派が目立つ が多い。素材では、 の評価が高いが、東京の
－東京の1名のみが素材、 －東京の2名が素材、味覚 油ちょう済フライ 油ちょう詳フライの評
味覚、総合的に油ちょう 総合的に油ちょう済フ の方が多くなる 価 も若干、目立つ
済フライ派 ライ派 大阪：素材、味覚、総合的

にヂー プフライ派
東京、大阪ともに若干の
中間派
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